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Besitzer Walter Weber 
Schlüsselstraße 8  *  79395 Neuenburg am Rhein 

Und Zum Einstimmen - Einen Aperitif 

Unser Sekt aus PinotSU, brut „Edition 1853“,  
    Auggener Letten,  0,10 l  4,70 
- Oder mit Vincent (Himbeergeist mit Limette) 
- Oder Kir royal1 (mit Creme de Cassis) 
- Oder Kir royal mit Holunderblüten-, Veilchen- oder Rosensirup 
-Oder Sekt Su sour (mit Zitronensaft)  0,10 l je 4,90 
-

Kir1 ( Weisswein Su mit Creme de Cassis)   0,10 l     3,00 

Porto Su rot „Niepoort“ Tawny     5 cl      4,00 

Ricard, 1, Cynar, Martini Su weiss oder rot   4 cl       3,40 
Cynar oder Amer mit Export-Bier    0,25 l     4,00 

Amaro Ramazzotti  
 oder Baileys1 on the rocks  4 cl   4,00 
Pastis1 (Ricard) Orange      4,20 
Campari Orange       4,20 
Campari Soda       4,00 
Vincent Orange       4,20 
Grüne Witwe1 (Blue Curaçao, Orangensaft)  4,00 

Alkoholfreies (mit Monin-Sirup): 
Bitter Soda1  0,2 l   3,00 
Bitter Orange1  0,2 l    3,50
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Weingut ıWeißes Kreuz„* - aus unsrem Schatzkästlein! 

1.  Neuenburger Gutedel, Einzellage, aus alten Reben 
 QbA trocken von 2014   Flasche 0,75 l 21,50 
 RZ 1,8 g/l, S 6,5 g/l, Alk. 12 % vol. 

Weissburgunder “Chritz Wirts Sunne-Mariele“  
Auggener Letten,  

  QbA trocken, von 2011    Flasche 0,75 l 17,50 
  RZ 3,6 g/l, S 5,3 g/l, Alk. 13 % vol. 

Grauburgunder “ 
  us Chritz Wirts Sundigs Faß — do wo'd Katz druf hockt“,  
  Auggener Schäf, QbA trocken, von 2015  

RZ 0,7 g/l, S 5,6 g/l, Alk. 13 % vol.
  Auggener Schäf, QbA trocken, von 2011 

    RZ 2,2 g/l, S 5,4 g/l, Alk. 12,5 % vol. 
  oder auch Auggener Schäf , QbA trocken, von 2009  
 RZ 4,4 g/l, S 5,8 g/l, Alk. 13,5 % vol.   Flasche 0,75 l 17,50 

Spätburgunder Rotwein „Chritz Wirts Bettschweri“  
- aus alten Reben - Auggener Schäf, QbA trocken von 2015 
 RZ 2,3 g/l, S 5,2 g/l, Alk. 12,5 % vol   Flasche 0,75 l 17,50 

Cabernet sauvignon „Chritz-Wirts Marie's Lunehupfer“ 
 Auggener Schäf, QbA trocken von 2011 Flasche 0,75 l  27,50 

 RZ 3,3 g/l, S 4,4 g/l, Alk. 13 % vol. 

Merlot-Cabernet sauvignon-Cuvée Edition „Maria's SchneggeHüsleBode“,  
 Bad. Landwein trocken, von 2012   Flasche 0,75 l 27,50 
  RZ 2,6 g/l, S 5,3 g/l, Alk. 12 % vol. 

Merlot „Chritz-Wirts Kätterles Himmelsstiege“, Auggener Letten,  
  QbA, trocken, von 2011    Flasche 0,75 l  27,50 

   RZ 3,5 g/l, S 4,0 g/l, Alk. 12,5 % vol. 

* Unsere Weine und Sekte enthalten Sulfit 
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Weingut ıWeißes Kreuz„*  Euro 

Eine kleine Probe  
mit 1 Glas Sekt und je 1Glas (1/10 l) Gutedel, Grauburgunder 
und Spätburgunder aus unserem Anbau    10,50 
  jedes weitere Glas (1/10 l)     2,70 

2. Neuenburger Gutedel, Einzellage, aus alten Reben,  
QbA trocken von 2015   1/4 l  4,90  Flasche 0,75 l 16,00 
RZ 3,6 g/l, S 5,0 g/l, Alk. 12 % vol. 

Gutedel „Pater Karl Saurer S. J. Spiritual”,  
 gewachsen im Auggener Schäf, LW trocken von 2017 
      1/4 l  4,00  Flasche 0,75 l 12,50 
RZ 1,7 g/l, S 5,2 g/l, Alk. 12,5 % vol. 

Nobling „Hanneles Pläsier“, Auggener Schäf, 
QbA trocken von 2018   1/4 l  4,00  Flasche 0,75 l 12,50 
RZ 1,5 g/l, S 5,2 g/l, Alk. 12,5 % vol. 

Weissburgunder “Chritz Wirts Sunne-Mariele“ 
 gewachsen im Auggener Letten, LW trocken, von 2018 

 RZ 0,6 g/l, S 5,6 g/l, Alk. 13 % vol. 
    1/4 l  5,00  Flasche 0,75 l 16,00 

Grauburgunder “us Chritz Wirts Sundigs Faß —  
    do wo'd Katz druf hockt“, Auggener Schäf , 

QbA trocken, von 2018   1/4 l  5,00  Flasche 0,75 l 16,00 
RZ 0,6 g/l, S 6,1 g/l, Alk. 13,5 % vol.

Und Ausserdem: 
Weinschorle weiss   1/4 l   2,70 
Weinschorle rot   1/4 l  3,00 
Gutedelschorle   1/4 l  3,00 
Burgunderschorle   1/4 l   3,80 
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Weingut ıWeißes Kreuz„*   Euro 

Spätburgunder Rosé “Otto Boll’s Härzdröpfle“,  
 gewachsen im Auggener Schäf, LW, trocken, von 2017 
  RZ 0,7 g/l, S 4,9 g/l, Alk. 13 % vol. 
   1/ 4 l 5,00  Flasche 0,75 l 16,00 

Spätburgunder Rotwein „Chritz Wirts Bettschweri“  
- gewachsen im Auggener Schäf, LW trocken von 2017 
 RZ 0,6 g/l, S 6,1 g/l, Alk. 12,5 % vol.  1/ 4 l 5,30  Flasche 0,75 l  17,00 

Cabernet sauvignon „Chritz-Wirts Marie's Lunehupfer“ 
 Auggener Schäf, QbA trocken Jahrgang 2013 
    RZ 1,5 g/l, S 5,5 g/l, Alk. 12,5 % vol. 1/ 4 l 7,60 Flasche 0,75 l 24,50 

Merlot-Cabernet sauvignon-Cuvée 
    Edition „Maria's SchneggeHüsleBode“,  
  Auggener Schäf, QbA trocken, von 2015 

 RZ 0,7 g/l, S 5,0 g/l, Alk. 13 % vol.  1/ 4 l 7,60  Flasche 0,75 l 24,50 

Sekt vom Pinot, brut „Edition 1853“, 
   Auggener Letten, Klassische Flaschengärung 
   3 Jahre auf der Hefe gelegen 
   RZ 7,8 g/l, S 7,0 g/l, Alk. 13 % vol. 

   0,10 l Glas 4,70   Flasche 0,75 l  30,00 

Aktion Wein & Wasser:  
Zu jeder Flasche unseres Weines erhalten Sie  
gratis 1 Flasche Mineralwasser (0,5 l) 
* Unsere Weine und Sekte enthalten Sulfit



Neuenburger Gutedel - 
vom Brestenberg 

1.Neuenburger Gutedel    nur Flasche   0,75 l  21,50 
 QbA trocken von 2014, von Alten Reben - Einzellage, von Hand gelesen 
  RZ 1,8 g/l   S 6,5 g/l    Alk. 12 % vol. 

2. Neuenburger Brestenberg Gutedel 
      1/4 l   4,90   Flasche 0,75 l   16,00 
 QbA trocken von 2015 , Einzellage von Alten Reben, RZ 3,6 g/l, S 5,0 g/l, Alk. 12 % vol. 

Der Gutedel gilt als eine der ältesten Rebsorten. Seinen Ursprung soll der Gutedel in Ägypten haben, wo er seit rund 5.000 
Jahren angebaut wird. Mehrere Formen des Gutedels sind noch heute in der Oase Fayyum, rund 
70 Kilometer südwestlich von Kairo zu finden. Die Römer sollen die Rebsorte dann nach Europa 
gebracht haben. Der Vicomte d’Auban, ein französischer Diplomat im Dienste von König Franz I., 
soll die Rebsorte dann im Jahr 1523 aus dem türkischen Konstantinopel nach Burgund gebracht 
haben. Im Ort Chasselas, südwestlich von Mâcon, soll der Gutedel dann erstmalig in Frankreich 
angebaut worden sein. Daher stamme die französische Bezeichnung Chasselas für den Gutedel. Als 
Tafeltraube ist der weiße und rote Gutedel weltweit verbreitet und hat 189 Synonyme. Gekeltert 
wird der Gutedel in der Westschweiz (Bezeichnung Fendant im Wallis, Chasselas in den übrigen 
Gebieten), im Elsass, im badischen Markgräflerland sowie teilweise auch in Rumänien (ca. 13.000 
Hektar), Ungarn (ca. 6000 Hektar) und Tschechien. 
Markgraf Karl-Friedrich von Baden brachte die Gutedel-Rebe um 1780 vom schweizerischen Vevey 
am Genfersee ins badische Markgräflerland, da hier ideale klimatische Bedingungen vorliegen: 
heiße und trockene Tage im Hochsommer gepaart mit nächtlichen kühlen Fallwinden von den 
Bergen des Südschwarzwaldes bekommen der Rebsorte gut. 

Der Wein ist ein leichter, süffiger, frischer, fruchtbetonter und anregender Weißwein von 
blassgelber Farbe, der überwiegend trocken – das heißt nicht süß - ausgebaut wird. Er eignet sich 
als Begleiter zum Essen, beispielsweise zu Spargelgerichten, aber auch als Zechwein. Die Trauben 
des Roten Gutedels ergeben bei einer Maischegärung einen Roséwein, der sich aber ansonsten 
nicht vom Weißwein unterscheidet. 

Im Jahr 2014 konnten wir von Frau Barny das Flurstück Nr. 4452 auf der Stadt-Gemarkung Neuenburg pachten - einer der 
letzten Rebgärten innerhalb der Stadt. Dabei mussten wir feststellen, dass die Neuenburger Rebgärten im Rebenaufbauplan in 
den 1970ern einfach vergessen wurden. Die meisten der einstmals stolzen 5 ha Rebgärten fielen der 5. Frucht-folge zum Opfer 
- und wurden bebaut. 
Nur - wie kann man diesen kleinen Rebgarten wieder legalisieren? Er liegt in keinem zusammen hängenden Weinbaugebiet, 
vielmehr handelt sich hier um eine „kleinere geographische Einheit“, die in die Weinbergrolle aufgenommen werden sollte! 
Beim Regierungspräsidium stießen wir auf großes Verständnis für unser Anliegen und zu unserem Glück gab es auch 
Neuerungen in der Rechtslage. Es geht uns in erster Linie darum, mit diesem kleinen Garten die Geschichte der Neuenburger 
Rebgärten lebendig zu halten. Unterstützung fanden wir auch bei unserem Stadtarchivar Winfried Studer. Unsere Recherche 
führte uns ins Staatsarchiv nach Freiburg. Schließlich mussten wir beweisen, dass dieser kleine Rebgarten schon länger als 60 
Jahre ununterbrochen „bestockt“ war. 
Unter anderem fanden wir wir ein „Verzeichnis über den Rebbesitz der hiesigen 
(Neuenburger) Einwohner auf Gemarkung Neuenburg, Müllheim, Auggen, 
Schliengen, Steinenstadt usw.“ vom März 1941. Darin wurde der Ernteausfall von 
1940 für jedes Rebstück aufgelistet. Hierbei fanden wir auch heraus, dass dieser 
Rebgarten früher die Flurstück Nr. 141b hatte und Theodor Wenk - dem „Hirschen-
Wirt“ gehörte. Er hatte bei seinen gesamten Rebstücken übrigens einen Schaden 
von insgesamt 1007,06 RM. 
Nachdem auch der Weinbauberater, Herr Stücklin, den Rebgarten für gut befunden 
hatte, gab Herr Dr. Steinmetz vom Regierungs-Präsidium am 24.September.2014 
grünes Licht - unser kleiner Rebgarten war legal! 3 Tage später wurde 
„geherbschded“. Weiße Gutedel-Trauben in hervorragender Qualität mit ca. 70 o 

Oechsle, die ca. 350 l Most erbrachten.  
Nun braucht das „Kind“ natürlich auch einen Namen! „Neuenburger Gutedel“ klingt 
schon mal gut. Bis dato ist uns nicht bekannt, ob schon mal ein „Neuenburger 
Gutedel“ in früheren Zeiten abgefüllt wurde, denn nicht mal die ältesten Neuenburger konnten sich daran erinnern.  
Endlich - Im Dezember 2017 wurde dieser kleine Rebgarten in die Weinbergsrolle als „kleine Geographische Einheit“ 
aufgenommen und führt nun auch wieder den historischen Namen „Brestenberg“ - als einziger, offizieller Weinberg auf 
Stadtgemarkung. 
Übrigens "Beim Brestenberg“:.Ursprünglich südliches Teilstück der Kreuzstraße, von dieser jedoch seit dem Bau der 
Bahnstrecke im Jahre 1878 durch den Bahnkörper getrennt. 
Die Umbenennung erfolgte am 2. 5. 1989 unter Aufnahme einer alten Flurbezeichnung für ein etwa süd-östlich von diesem 
Straßenstück gelegenes Gelände zwischen Basler-/Saarengrün-/Mühlenstraße. 
Zu „Brestenberg“: Daß jenes Gelände auch die Gewannbezeichnung "Sägeloch" enthält, drückt möglicherweise "Brest..." = 
bret = Sumpfwasser neben "Säge/Sage" idg. "sag" = Sumpfwasser“ aus. 

(Quelle: Straßennamen in der Stadt Neuenburg am Rhein, S. 10
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Hausbrennerei „Weißes Kreuz“ 

Hier finden Sie unsere Edelbrände –  
die Materialien wurden vom Chef persönlich ausgesucht und verarbeitet. 
Alle Braende haben eine Alkoholgehalt zwischen 44 und 46 Vol. %. 
Wenn Ihnen unsere „“Selbstgebrannten“ munden, koennen Sie die meisten 
davon auch mitnehmen. Wir informieren Sie gerne! 

Die “Chritz-Wirts –Edition“ 

       im 2 cl Glas   Euro 

Unsere „Jungen“ 

“Maries Williams Christ im Guetterli –  Jahrgang 2012   3,80 
  Brand Nr. 67  45,4  % vol. 

„Kaetterle’s Chriesiwaessele“ – Kirschwasser –  Jahrgang 2012  3,80 

  Brand Nr. 65  44,2  % vol. 

Hanneles Epfel“ -Schnaps – Obstbrand –  Jahrgang 2016  3,00 
  Brand Nr. 78  46,0  % vol. 
 Gala-Epfel-Schnaps –  Jahrgang 2007    3,80 

   Brand Nr. 44  44,4 % vol. 
Opa’s Mirabelle- Wasser “Ohne g’looge – nit letz zum suerpfle“  3,80 
 –  Jahrgang 2015 Brand Nr. 72  44,6  % vol. 

Aus dem Weinberg* 
„Kätterles Häffeschnaps vum Sekt“ - degorgierte Hefe vom Sekt    3,80 

 –  Jahrgang 2013 Brand Nr. 68  Alk. 44,9 % vol. 
Traubenbrand  -“saumaeßig guet braennde Driibele im Gueterli“ 3,20 
 –  Jahrgang 2012  Brand Nr. 64  44,3  % vol. 
Tresterbrand – “sauguet noch’m Esse“ –  Jahrgang 2010  3,00 
 Brand Nr. 62  45,2  % vol. 
“Haeffeschnaps im Guetterli“- Weinhefe          2,80 
 -–  Jahrgang 2014 - Brand Nr. 71  47  % vol. 

* Unsere Schnäpse können Sulfit enthalten 
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Hausbrennerei „Weißes Kreuz“ 

  Die “Chritz-Wirts –Edition“ 

     im 2 cl Glas   Euro 

Ebbis Ganz B’sunders*: 

“Haeffeschnaps im Guetterli“- Weinhefe   5,00 
 -–  Jahrgang 2005 Brand Nr. 30  45  % vol. 
Traubenbrand - –  Jahrgang 2005   5,30 
  Brand Nr. 29  46,3 % vol. 
„Driibele un Häffe“ –  Jahrgang 2006   5,30 

 Brand Nr. 32  45,8  % vol. 
Opa’s Mirabelle- Wasser “Ohne g’looge – nit letz zum suerpfle“        5,80 
 –  Jahrgang 2007 Brand Nr. 49  45  % vol. 
Hanneles gattig's Zwätschge Wässerle - Jg 2008          5,80 
 Brand Nr. 53  45,3  % vol. 

Delicious-Epfel“ – Obstbrand –  Jahrgang 2006          5,80 
 Brand Nr. 35  46,3  % vol. 
Epfel- un Biire-Schnaps“ –  Jahrgang 2003       5,80 

 Brand Nr. 4  45,5 % vol.  
“Hanneles Gala-Epfel-Schnaps“ - Apfelbrand       5,80 

 – Jahrgang 2003  Brand Nr. 6  48,3  % vol. 

Zibärtle (kleine, wilde Pflaume) –  Jahrgang 2008      6,00 
 Brand Nr. 54  44,7  % vol. 

 

* Unsere Schnäpse können Sulfit enthalten 
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BIEREG - FRISCH VOM FASS   EURO 

  EXPORTG    0,25 LT 2,20 

EXPORTG    0,40 LT 3,40 

PRIVAT-PILSG   0,30 LT 2,60 

  PRIVAT-PILSG   0,40 LT 3,50 

NUR SAISONAL: 
NATURTRÜBES PILSG VOM FASS  0,30 LT 2,70 

         0,40 LT 3,60 

***HEFETRÜBES WEIZENBIERG GIBT ES VON 

 FRISCH VOM FAß***  0,5 LT   3,80 

RADLER-HALBE   0,5 LT 3,80 
 

FLASCHENBIEREG - MIT UND OHNE ALKOHOL 
    G  IN DER BÜGELFLASCHE    0,30 LT 3,00 

G  IN DER BÜGELFLASCHE     0,50 LT 3,80 

DIE SPORTAUSFÜHRUNG VON GANTER  

BADISCH WEIZENG, HEFEHELL & ALKOHOLFREI 

      0,5 LT 3,80 

GANTER– ALKOHOLFREIES PILSENERG 

      0,30 LT 2,70 

*G = BIER ENTHÄLT GERSTEN- BZW. WEIZENMALZ
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Alkoholfreie Getränke      Euro 
Mineralwasser „Classic“ 
    0,25 lt Fl.  2,20 
   0,50 lt Fl.  3,80 
   0,75 lt Fl.  5,00 

Zitronenlimonade "Silber" 0,30 lt Glas 2,20 
Natur — natürliches Mineralwasser 
  ohne Kohlensäure  0,50 lt Fl.   3,80 

     0,75 lt Fl.   5,00 

  1,9     0,30 lt  3,00 
 
         1,2,3,5    0,30 lt  3,00 

      ohne Zucker1,3,9 0,2 lt Fl. 2,20 

Apfelsaft / Apfelschorle   0,30 lt 3,00 
Orangensaft     0,20 lt Fl. 3,00 
Schwarzer Johannisbeernektar 0,20 lt Fl. 3,20 

 

5,10 0,20 lt Fl.  3,00 

Eistee Pfirsich    0,30 lt 3,00 

Alkoholfreie Cocktails (mit Monin-Sirups): 
  Bitter Soda1   0,2 l  3,00 
  Bitter Orange1   0,2 l  3,50
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Für "Cofein-Junkies" 

Caffè Crema von 
Dieser vielseitige Kaffee vereint ein intensives Aroma mit einer 
samtweichen, goldenen Crema. Die edle Mischung aus 100 % 
Hochland-Arabica-Bohnen begeistert durch ihr reiches Bouquet 
und garantiert höchsten Kaffee-Genuss.
Tasse Schümli-Kaffee9 oder  Schümli-Kaffee cofeinfrei   2,30 

Kaffee Schümli9 mit Vanilla2-Flavour     2,50 

Caffelatte9 (Tasse Milchkaffee)     2,50 

Bol9 (grosse Schale Milchkaffee)     4,50 

Schweizer Kaffee9 (Schümli mit Williams Christ)   5,00 

Café Luz9 (Schümli mit Obstler)     4,50 

Espresso von  
Der Temperamentvolle - er offenbart eine unvergleichliche 
Geschmacksfülle, eine harmonisch abgerundete Intensität und eine 
Dichte belebender Aromen. Gehaltvoll und verführerisch – ein intensives 
Genusserlebnis für die kleine Tasse. Geniessen Sie die ausgewogene Mischung von 
feinstem Arabica und einem Hauch körperreichem Robusta. 

Espresso9 oder Macchiato caldo9 (Espresso mit Milchschaum-Zipfelmütze)    2,40 

Ristretto9 oder Ristretto Macchiato 9 (Ristretto mit Milchschaum-Zipfelmütze)    2,40 

Latte Macchiato sémplice (einfacher Espresso m. aufgesch. Milch)     3,00 

Espresso9 Doppio9 (doppelter Espresso)        4,40 

Latte Macchiato9 doppio (doppelter Espresso mit aufgeschäumter Milch)     4,60 

Marocchino9  (Espresso mit Schokolade & heiß aufgeschäumter Milch)     4,20 

Cappuccino9 Viennese (mit Sahne)    3,00 

Cappuccino9 (mit aufgeschäumter Milch)   3,00 

Cappuccino9 mit Macadamia2-Nuss-Flavour (& andere)  3,20 

Corretto9 al bacio (mit Grappa) oder Cappeica (mit Eierlikör) 4,50 

Alpenexpress9 (doppelter Espresso, Sahne, Eierlikör)  6,50 

Amaretto Mafioso9 (Espresso mit Amaretto1, Sahne)  6,50 

Pharisaer9 (mit Rum,1) oder Irish Coffee (mit Whisky1)  6,50 

Pharisaer9 alkoholfrei (mit Monin Rum1-Aroma)   5,20
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     Für Liebhaber feinster Tees! 
In unserer XL-Teetasse koennen die hochwertigen Blatt-Tees der 
*Teekanne selection 1882* im speziellen Luxury Bag mit seinem feinen 
Teenetz vollendet ihr eigenes Aroma entfalten. Jede Portion ist einzeln 
aromaversiegelt und behaelt fuer Sie den maximalen Genuss! 

DARJEELING - Schwarztee' 
Der Koenig der Tees ist ein handgepflueckter Blatt-Tee aus den 
beruehmten Teegaerten des Hochlands von Darjeeling. Besonders  
zart und blumig im Geschmack, mit goldgelber Aufgussfarbe. 

ASSAM - Schwarztee' 
Er ist ein erlesener grobblaettriger SchwarzerTee aus den beruehmten 
Assam-Teegaerten im Nordosten Indiens. Kraeftig und Malzig im Geschmack, 
mit roetlich-brauner Aufgussfarbe. 

GREEN TEA - Gruener Tee 
Green Tea ist ein handgepflueckter gruener Blatt-Tee (Chun-Mee) aus 
dem Mutterland des Tees, China. Angenehm fein-herb und duftig-frisch im Geschmack, 
 mit honiggelber Aufgussfarbe. 

Pleasant Camomile  - Kraeutertee Kamille 
Pleasant Camomile ist ein exklusiver Kamillentee aus ganzen Blueten. Die Kamille ist 
bekannt fuer ihre wohltuend-bekoemmliche Wirkung und beliebt wegen ihres 
hocharomatischen Geschmacks. 

PEPPERMINT - Kraeutertee Pfefferminze 
Ein erlesener, grobblaettriger Pfefferminztee. Der Gehalt an 
aetherischem Oel sorgt fuer den erfrischenden, wohltuenden Geschmack 
dieses naturbelassenen Kraeutertees. 

VITALKRAEUTER - Kraeutertee 
Eine geschmackvolle Kraeutermischung mit Honeybush, Pfefferminze, 
Zitronenverbene, Zimt, Suessholz, Lemongras und Ringelblumenblueten. 
Der aromatisch-vitalisierende Geschmack dieser naturbelassenen, 
koffeinfreien Kraeuterkomposition bietet jederzeit ein erfrischendes 
Genusserlebnis. 

Fruit Selection - Fruechtetee 
Eine geschmackvolle Fruechteteemischung, verfeinert mit dem fruchtig-
frischen Geschmack nach Erdbeeren, Himbeeren und Brombeeren. Diese fruchtige 
Komposition bietet ueber den ganzen Tag ein genussvolles Erlebnis. 

In der XL-Teetasse Euro 3,20 

Mindestens 30 % dieser Tees stammt von Plantagen, die Rainforest-Alliance- zertifiziert sind. Rainforest Alliance 
engagiert sich für den Schutz der sensiblen Ökosysteme und somit für die nachhaltige Sicherung der gemeinsamen 
Lebensräume von Mensch, Tier & Pflanze. Teekanne sichert mit dieser Zertifizierung nachhaltigen Teeanbau, soziale 
Standarts und Umweltschutz auf den Teeplantagen.
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Heisse Getraenke Euro 
Glas Kraeutertee  
   * Kamille 
   * Hagebutte 
   * Fenchel 
   * Verveine 
      je 2,30 

Für den Teeliebhaber! - 
In unserer XL-Teetasse 

SUNNY SPIRIT Zirtrone & Limette - Fruechtetee 
Die belebende Kraft sonnengereifter Zitrusfruechte ueberrascht die Sinne mit  
wohltuender Frische –zu jeder Tageszeit 

AFRICAN LIGHTS Rooibos Vanille - Kraeutertee 
Das typisch suessliche Aroma des Rooibostees, raffiniert mit verfuehrerischem  
Vanillearoma angereichert, belebt Koerper und Geist 

        je Euro 2,80 

Glas Milch oder Kakao,  
 warm oder kalt   2,30 
Tasse Heisse Schokolade  
  mit Sahne   2,80 
Glas Gluehwein    3,00 
Glas Grog     3,50 
Glas Rumpunsch    3,50 



 Restaurant - Hotel - Wiistüble 

Weißes Kreuz  
Weingut - Hausbrennerei 

Besitzer Walter Weber 
Schlüsselstraße 8  *  79395 Neuenburg am Rhein 

Spirituosen      Euro 

    0,02 lt˝
Tequila     2,50˝
Amaro Ramazzotti  2,50˝

Schwarzwaelder Himbeergeist    3,80˝
Weinbrand        3,60˝
Remy Martin - V.S.O.P.     5,20˝
Cointreau        5,20˝
Calvados oder Grappa     4,80˝
Roter Rossler (Topinambur m. Blutwurz) 3,50˝

        0,04 lt˝
Amaretto1  oder Raki,˝

Oder Marascino von Schladerer  4,00˝

Baileys1       4,50˝
Ballantine’s Scotch Whisky1   5,50˝
Gordon’s dry Gin oder Vodka   5,50˝
Bacardi - Weisser Rum   5,50˝


